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LUNDI 09/11

MARDI 10/11

Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

JEUDI 12/11

VENDREDI 13/11

25 Salade verte locale \‘; @ "Végétarien"

ou Salade de moules fagon escabeche @ o
L . Salade verte locale U @
ou Salade d'endives aux noix et emmental

@ @ @ ﬁ ou Salade de lentilles bio @ @ @

ﬁ ou Taboulé a la menthe bio maison @
Fish and chips de colin bio, sauce .\Y’ @

tartare

@ Y é O“ elette au tron age b
I ites bIO

. _ \7
% Yaourt ou yaourt bio @ ‘f’ @ oo Gratin de chou-fleur bio @ W @

ou Fromage @ \*f @ Yaourt ou yaourt bio @ \‘3 @
Y
Créme dessert vanille ou chocolatlocale o ou Fromage @ W @
%o
b ou Fruits fb Fruits
Pain farine locale \Y’ @ 2 Pain farine locale "/ @
o )
74 Menu conseillé @ Bio Olivier Cécile

Local @ Veégetarien @ Fait Maison
@: -@ Aide UE a destination des écoles

Secretaire générale
*Assaisonnement a part

Salade verte locale \1; @

5 ou Coleslaw

25 Boeuf bourguignon maison O

5 Crozets bio @ \Y) @ @

75 Yaourt ou yaourt bio @ QT} @
ou Fromage @ \fi @

Tarte au chocolat f}

5 ou Fruits

7 Pain farine locale \1; @

Salade verte locale \Yi @
ou Rosette locale et beurre @

75 ou Salade de perles augoivrons
et tomates confites \*} @

25 Filet de colin et crodite de
chorizo

Poélée de légumes et pomme de

terre bio @ \9 @

Yaourt ou yaourt bio @ \*ﬁ @
4 ou Fromage @ \9 @

5 Fruits

75 Pain farine locale \1; @

Souriac Marie-Ange

Chef d'établissement




