
Salade verte locale

ou Salade verte composée

ou Crudités

Saucisse de montbéliard igp jus au vin
blanc

Riz pilaf bio

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Tarte aux poires bourdaloue

ou Fruits

Pain farine locale

"Végétarien"

Salade verte locale

ou Betteraves rouges, croûtons et feta

ou Champignons à la grec

Pâtes tortelinni aux trois fromages
sauce béchamel

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Fruits

Pain farine locale

Salade verte locale

ou Samoussa aux légumes

Filet de hoki sauce ciboulette

Duo de courgettes aux herbes et
au parmesan

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Panna-cotta et coulis de fruits
rouges

ou Fruits

Pain farine locale

Salade verte locale

ou Salade de pâtes bio au pesto

ou Salade de boulgour bio, courgette
et feta

Steak haché de boeuf, sauce
diable

Brocolis bio gratinés

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Fruits

Pain farine locale

LUNDI 28/09 MARDI 29/09 JEUDI 01/10 VENDREDI 02/10

DEJEUNER - SEMAINE 40 / 
2026

Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**
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Local Végétarien Fait Maison
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