
"Végétarien"

Salade verte locale

ou Taboulé à la menthe bio maison

ou Salade de pomme de terre aux herbes

Omelette provençale

Choux-fleurs bio en persillade

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Fruits

Pain farine locale

"Produit locaux"

Salade verte locale

ou Salade verte et toast au bleu de
bresse

ou Salade de museau de porc

Filet de poulet à la crème de bresse

Pâtes bio

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Tartes au sucre ou aux pralines
ou Fruits

Pain farine locale

Salade verte locale

ou Avocat sauce cocktail

ou Salade de lentilles corail au curry

Boulettes de volaille tex-mex, jus
epicé

Potatoes

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Cake au chocolat et aux noisettes
maison

ou Fruits

Pain farine locale

Salade verte locale

ou Pâté de foie de porc
ou Salade de perles aux poivrons et

tomates

Dos de colin au pesto rouge

Petits pois bio mijotés

Yaourt ou yaourt bio

ou Fromage

Muffin au chocolat
ou Fruits

Pain farine locale
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Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**
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Local Végétarien Fait Maison
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