E ' e DEJEUNER - SEMAINE 38 /

S=AIN .

LUNDI 14/09

MARDI 15/09

Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

JEUDI 17/09

VENDREDI 18/09

Salade verte locale ﬁ @
r

ou Crépes aux champignons V)

é ou Crépes tomates emmental bio @

%

é‘ Cuisse de poulet dessosée, jus de
viande

ﬁ Gnocchis bio et brunoise provencale

Yaourt ou yaourt bio @ "9 @
b ou Fromage @ ﬁ @

Gateau basque chocolat et noisettes \'9
b ou Fruits
Pain farine locale \Y’ @

f} Menu conseillé @ Bio

Local

"Végétarien™

Salade verte locale '\Yf @

b ou Oeufs mayonnaise bio @

ou Macédoine de légumes mayonaise bio

V)
b Pates tortellini ricotta bio @ \‘;
é Sauce aurore ﬁ @

ﬁ Yaourt ou yaourt bio @ ‘Y’ @
ou Fromage @ \Yf @

b Fruits

Pain farine locale ‘Y’ @

@ Veégetarien @ Fait Maison
@: -@ Aide UE a destination des écoles

Olivier Cécile

gestionnaire

*Assaisonnement a part

Salade verte locale ‘Y’ @

ou Terrine de saumon

b ou Salade de blé bio et légumes verts

o\

15 Boeuf bourguignon maison @ @

o Carottes fraiches en persillade \Y’

f) Yaourt ou yaourt bio @ ‘Y’ @
ou Fromage @ \*f @

ﬁ Créme dessert locale ‘Y’ @

ou Fruits

b Pain farine locale \'9 @

Salade verte locale \Yi @

75 ou Jambon persillé de
bourgogne (local) @

ou Choux-fleurs bio sauce cocktail

Q%O

75 Gratin de poissons sauce bisque

75 Semoule bio a I'huile d'olives &
(X&)

75 Yaourt ou yaourt bio QHO
ou Fromage @ \1; @

5 Fruits

Pain farine locale '\‘; @

Souriac Marie-Ange
chef d'établissement




