@ DEJEUNER - SEMAINE 25/ Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
E AI‘N' 2026 modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06

Salade verte locale f’ @ Salade verte locale \Yi @
ou Surimi mayonnaise "Oriental" /5 ou Charcuteries &
75 ou Salade de petits pois bio, feta ou Taboulé @
et menthe fraiche @ \Yf @ o Salade verte composée \*i' @ @
ou crudites @ 10 © © 5 Quenelle de brochet sauce
75 Filet de poulet sauce curry/coco tomate @ @
b Couscous maison @ @
A ‘ MENU PIQUE-NIQUE Haricots verts bio a I'echalote @ fl
b Pates bio @ \Y) @ @ ﬁ Yaourt ou yaourt bio @ \‘; @ %
' T ou Fromage @ \‘; @
Yaourt ou yaourt bio ioX\ 7N <) 75 Yaourt ou yaourt bio o\ X )
ﬁ ou Fromage @ \? @ f) Dessert oriental artisanal \Yf @ ou Fromage @ f’ @
ou Fruits
5 Fruits ' Fruits
Pain farine locale «’ @
75 Pain farine locale fl @ 75 Pain farine locale \Y} @
N J
f} Menu conseillé @ Bio Olivier Cécile Souriac Marie-Ange
Local @ Végeétarien @ Fait Maison gestionnarre ehefdeiblssement

@ '@ Aide UE a destination des écoles *Assaisonnement a part



