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—

2026

LUNDI 11/05

e DEJEUNER - SEMAINE 20/

MARDI 12/05

Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

VENDREDI 15/05

JEUDI 14/05

Salade verte locale \‘; @

75 ou Salade de riz bio, thon et
mayonnaise bio au safran (X4

ou Salade de blé bio et duo de

fromage O%o

25 Fish and chips de colin, sauce
blanche aux herbes

75 Poelée de légumes bio [ X\]
Yaourt ou yaourt bio [ D\
5 ou Fromage @ \‘3 @

25 Glaces

ou Fruits

Pain farine locale \Yﬂ @

J

fj Menu conseillé @ Bio

Local

@ -@ Aide UE a destination des écoles

.

@ Veégetarien @ Fait Maison

"Meéxicain"
ﬁ Salade verte locale \Y’ @
ou Salade mexicaine \Y’ @

f:‘ Chili con carne maison

b Pomme de terre vapeur \? @

b Yaourt ou yaourt bio @ \Y’ @
ou Fromage @ \? @

—/b Fruits

15 Pain farine locale \‘; @

Olivier Cécile
gestionnaire

*Assaisonnement a part

Pont

Souriac Marie-Ange
chef d'établissement



