== ‘ @ DEJEUNER - SEMAINE 19/ Menu propose par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
E Alm‘ 2026 modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

LUNDI 04/05 MARDI 05/05 JEUDI 07/05 VENDREDI 08/05
"Végétarien"
Salade verte locale 14 @
25 Salade verte locale (' @ Salade verte locale (/4 @ 75 ou Salade de pates bio, %Iives,
ou Maqueraux a la tomate A ou Crépes au fromage ) feta et tomates confites @ 17 ©
ou Salade de petits pois bio, feta et Atd 0 i
mentEe @p\ﬁ @ ou Crépes aux champignons \Y’ ou Paté en crolte cornichons @
75 Quenelle de brochet sauce
79 Boeuf braisé aux carottes bio & 5 Galette de pomme de terre et bisque & ©
o emmental 7 @
. . Y - ~
A Frites W2 79 Haricots verts bio et poivrons a 9 Ratatouille bio @ {14 FERIE
la tomate @ 0 ©
Yaourt ou yaourt bio @ % @
25 Yaourt ou yaourt bio Ono Y
25 Yaourt ou yaourt bio @ 0 @ 2 ouFromage @ W ©
ou Fromage O%oO
ou Fromage O%oO
Panna-cotta et coulis de fruits rouges
5 Fruits e
o Lingot créole au caramel V] .
ou Fruits
25 Pain farine locale 07 @ ou Fruits
Pain farine locale £ @
Pain farine locale ©'# €
N J A ) J
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' g Service restauration
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