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LUNDI 27/04

e DEJEUNER - SEMAINE 18/

MARDI 28/04

Menu proposé par le chef Corentin BATTIN et son équipe. **Menu indicatif, sous réserve de
modification en raison de la fluctuation et de la difficulté des approvisionnements**

JEUDI 30/04

VENDREDI 01/05

Salade verte locale fl @

75 ou Celeri rémoulade bio et noix

Ond
ou Concombre a la bulgare \‘; @

75 Filet de poulet local facon

basquaise OO

5 Lentilles bio et carottes '@ fl

Salade verte locale «’ @

f) ou Salade de pomme de terre et

hareng fumé @ @ @

ou Coleslaw

é Filet de limande, sauce vierge au
basilic

" Italien "

Salade verte locale fl @

/5 ou Bruschetta tomate

mozzarella maison \Y} @

s Bolognaise de boeuf maison @

00 25 Brocolis bio & la béchamel et au oy Spaghettis bio @ @ @ FERIE
comté aop @ W
0 © U .
Yaourt ou yaourt bio OGN Yaourt ou yaourt bio O%e
ﬁ F @®® ﬁ Yaourtouyaourtbio@@@ @ v @
ou Fromage 5 ou Fromage & ¢
ou Fromage @ \Yf @ d
Cookie aux pépites de chocolat au Fruits
lait «’ B Frits
) 29 ou Tiramisu maison 17 &
75 ou Fruits
b Pain farine locale @ @
Pain farine locale \'9 @
75 Pain farine locale f) @
2N /
f} Menu conseillé @ Bio Olivier Cécile Souriac Marie-Ange CD)
i i hef d'établissement
o . . . . gestionnaire c
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@ '@ Aide UE a destination des écoles *Assaisonnement a part
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